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COFERETS
DE BOUCHEES FROIDES “

(ATECouR 695

5 canapés de chaque sorte

- Bouchée ligue el [romage de cheévre
« Coupclle rillettes de truite
ct conliture de bacon
« Sabl¢ terrine de gibier,
pomines ¢t calvados
* Canapdé bric, croustllant porres-amancdes

cl chips dc¢ pancetta

= Tulipc moussce de l[oie de volaille
au porlo cl canneberges

(OTE JARDIN 605 (%

5 canapés de chaque sorte
- K 4 !
« Canapd¢ poire, lromage blcu

¢l pacanes a I’'¢érable

* Bouchdée moussce de [oie gras,

conlit de mures cl balsamiquc
- Coupclle mousscline de

crevelles, saumon [umd ¢t chonzo

« Sabl¢ crémceux de chevre au pesto,
confiture de figues et tomates séchées

» Tulipe mousse de raitort, oignons
arameélisés et chips de salami de Génes




(OFERETS
DE ROUCHEES CHAUDES

LEVEE DU RIDEAV

5 canapés de chaque sorte
- Miniquiche jambon braisé
et Migneron de Charlevoix
* Taquito de homard
* Bouchée truffe et parmesan
Reggiano aux fines herbes
« Tartelette boudin noir
et pommes confites
- Sablé artichauts et épinards

DRENIER ACTE

J canapés de chaque sorte

» Araricini a la truffe
- Rouleau 4 fromages et za’atar
« Canapé oignons caramélisés,
camembert et sirop d’érable
* Mimtourtiere chevreuil et canneberges
* Bouchée pizzetta et pesto




PLATEAUX
DE (HAR(UT[Rl[S
LEIASTULUX 595

1 2 6 personnes

* Jambon b%nc P’tit Marcel N
» Coppa e
* Mousse de fote de volaille a I'érable ;»“:
* Rillettes du Mans i

¢ Rosette de Lyon nature
* Terrine de campagne au poivre
* Confit de figues
* Olives.mixtes, croitons et cornichons

st s
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42 6 personnes
¢ Prosciutto D1 Parma
* Roti de boeuf de faux-filet maison
o Salami hongrois épicé
¢ Batistou (minisaucissons)
o Rillettes de canard
* Terrme de cerf aux canneberges
* Confit de figues
o Olives mixtes, crottons et cornichons
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LES PLATEAUX PEUVENT ETRE SUJETS A CERTAINES
| MODIFICATIONS SELON LES DISPONIRILITES T LES ARRIVAGES
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PLATEAU

DE CANARD
£} N

INTRLUDEGOURMAND - 77§

4 a 6 personnes

+ Macarons de foie gras (6)
* Rillettes de canard au fore gras
* Mousse de fote de canard au cidre de glace
* Terrme de canard a 'orange et au rhum
* Créeme brilée de fole gras a partager

+ Conlfit de figues au bacon

* Crotitons de pamn d’épices

LE PLATEAU PEUT ETRE SUJET A CERTAINES
MODIFICATIONS SELON LES DISPONIRILITES ET LES ARRIVAGES




PLATEAU
DE FROMAGES DU QUEREC

DIALOGUE FROMAGER 699

4 2 6 personnes

- Religieuse

Fromagerie du Presbytere, Centre-du-Québec

Fromage semi-ferme au lait de vache thermisé,
croute lavée, aromes floraux et fruités,
notes de noisette et de beurre

- Pizy
Fromagerie La Suisse Normande, Lanaudiére

Fromage a pate molle au lait de vache pasteurisé,
notes subtiles de beurre salé et de champignon frais

- Alfred le Fermier

Fromagerie La Station de Compton, Estrie

Fromage fermier a pate ferme aulait cru de vache,
notes de fruits, de noisette, de caramel et de miel

« Monsieur Emile
Fromagerie Ruban Bleu, Montérégie

Fromage a pate molle au lait de chévre pasteurisé,
saveurs riches de créme et de noix
rehaussées par une finale finement piquante

LE PLATEAU PEUT ETRE SUJET A CERTAINES

MODIFICATIONS SELON LES DISPONIRILITES ET LES ARRIVAGES
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PLATEAU DE FROMAGES
LT CHARCUTERIES

UAPERO ORCHESTRE 798

1 a 6 personmes

* Fleurmier de Charlevoix

Laiterie Charlevoix, Baie-Saint-Paul, Québec
Fromage a pate molle au lait de vache pasteurisé,
crotute fleurie, notes de champignon et de beurre

e I.e Maréchal

Famille Rapin, Granges-prés-Marnand, Suisse
Fromage ferme au lait cru de vache, gotit intense fruité
et épicé, notes de noisette, beurre
et herbes aromatiques

- Apéros herbes de Provence

Fromagerie La Suisse Normande, Lanaudiére
Fromage au lait de chévre pasteurisé fagconné
a la main et roulé dans les herbes de Provence

« Terrine de campagne au cognac
= Mousse de foie de volaille au porto
« Rillettes de canard
« Confit d’oignons au porto
=« Olives mixtes
- Crotitons maison

LE PLATEAU PEUT £TRE SUJET A CERTAINES
MODIFICATIONS SELON LES DISPONIRILITES ET LES ARRIVAGES




PLATEAU DE LA MER

itl

LODYSSEE

1 a 6 personnes

* Mousse de crevettes
* Gravlax a Paneth
- Pétoncles enrobés de bacon

« Saumon fumé a chaud

aux épices a steak et a I'érable

* Rillettes de truite et bacon
* Sauce tartare
* Quartiers de citron
* Cornichons, capres et aneth
frais
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POTAGES, SALADES
[T ENTREES

- W
ISPUAGES 19,498

1 L (3 a 4 personnes)

* (réme de carottes et gmgembre
* Creme de brocoli et cheddar
* Creme de powvrons et balsamique
* Soupe 1talienne au poulet, orzo et citron

L[S SALADES 25$

1 L (4 4 5 personnes)

+ Salade de brocol, Lannebergeb alnes
de tournesol et vinaigrette a I'ér: ablgr
+ Salade de célertrave
+ Salade de betteraves, roguette aneth
frais et v1na1gTette al orange
* Salade de macaroms, confettis de légumes

L[S INTREES

* Coquille St-Jacques 12,99$/pers-
* Escargots a l'ail gratinés au 11,99%/pers.
fromage Vacherm

* Tartelette au boudin norr, lardons et  12,99$/2 pers.
pomumes carameélisées (a partager)

+ Soupe a ['olgnon maison gratnée  8,99$/pers.

au Gruyere des Grotics et fromage Comté



PATES, TOURTES
[T RAGOQT MAISON

_ B

LES TOURIES

* Tourtiere porc et beeuf (450 g)

* Tourtiere de pmtade (450 g)

* Tourtiere de canard aux zestes d’orange (450 g)

* Tourtiere de chevreull au cidre de pomme (450 g)
* Tourtiere de bison aux canneberges (450 g)

* Tourtiére la Saguenéenne Sévelm (1 kg)

* Tourtiere la Saguenéenne Sévelin (2,5 kg)

LES PATES £7 RAGOOT

+ Pité au poulet (450 g)
+ Paté au saumon (050 g)

» Paté aux fruits de mer. (550 g)
» Ragout de boulettes et pattes de cochon (1 1)

12,998

14,998 &

14,993

114,99%

14;99%
25,99%

49,998

13,998
15,999%
16,99%
17,998




WELLINGTONS

LERUI 308

Baluchon farci de 8 onces de filet mignon
de boeuf AAA Prime, fole gras au torchon
et duxelles de champignons sauvages au Brandy

[ESAUMON 278

Baluchon farer de 8 onces de pavé

de saumon sauvage, poires confites, .,
tombée de poireaux au citron
et fromage frais aux fmes herbes -

* OFFERTS EN FORMAT INDIVIDUEL UNIQUEMENT




PLATS DE RESISTANCE

Pour 5 personnes

Myoté de dinde au Grand
Marnier et salsifis

77,95%

Boecut bourguignon
au vin de Bordeaux

77,959
Blanquette de veau au
Pineau des Charentes
77,959
Myoté de porc aux champignons
sauvages sauce Marsala
75,95%

Cuisses de canard confites, sauce
au balsamique, ail et framboises
77,95%

"-‘ Hauts de cuisses de dinde, sauce
, I demi-glace au porto, accompagnés
de farce aux canneberges
et poires confites a I’érable

75,95%

Jarrets d’agneau braisés, sauce

' aux higues, miel et porto
88,959

—




ACCOMPAGNEMENTS

Pour 5 personnes

- Gratin dauphinois au fromage
a raclette
21,99%
- Légumes rots (panais, betteraves
Jaunes et oignons rouges)

aux fines herbes
20,999%
- Purée de pommes de terre
aux olignons carameélisés

sl
p—
I 20,999%
’ - Pommes de terre grelots

aux herbes fraiches

21,999



ROCHES SEVELIN

6 personnes

Sucre a la creme

Génoise roulée a la vanille, creme au beurre au
sucre a la ereme, ganache a la « Samt-Creme »

Pralinée royale
Mousse au chocolat noir, croustillant praliné,
ganache au choeolat au lait et miroir noisette

Pistache framboise
Génoise roulée a la vanille; eréme au beurre a la
pistache et ganache chocolat framboise

Chocolat truffe et caramel salé
Génoise roulée au chocolat, ganache chocolat
noir H49%, creme au beurre au
caramel a la fleur de sel et truffes

Tiramisu
Ganache chocolat noir 54% et espresso,
mousse au mascarpone et biscuits cuillere

Mangue chocolat

Mousse a la mangue et chocolat blanc, ganache
chocolat noir 72% et génoise au chocolat

39,99%




RUCHES T MIGNARDISES

ROCHES DE CATELIER SUCRE

o

PAR MARIE-EVE LANGLOIS

6 personnes

Erable, framboise et sucre brun
Mousse a ’érable, crémeux et compote de
framboises, biscuit au sucre brun et croustillant
a la vanille

41,99$ (%) SANS NOIX

Chocolat, poire et vanille
Mousse chocolat noir, crémeux a la vanille,
compote de poire, biscuit et croustillant chocolat

41,99% 639) SANS NoIX
() SANS GLUTEN

(OFERET DE MIGNARDISES

5 mignardises de chaque sorte

« F'ramboise chocolat Dubai
- Double chocolat
- Noisette
« Mangue ct ime
- Pistache et fraise

69,998




HORAIRES ET CONDITIONS

DE RESERVATION
(ONDITIONS DE RESERYATION

Prise de commande en ligne, via le lien suvant
en magasin ou par téléphone.

Aucun acompte demandé. Aucune date limite de prise de commande,
mais possibilité de refuser la commande selon I’épuisement des marchandises.

Donc premier & commander, premier servi!

HEURES D'OUVERTURE DURANT LES FHIES

20 décembre 8hal7h 926 décembre 10h a 17h
21-22-23 décembre 8h a 18h30 27 décembre FERME
24 décembre 8h a 16h 28-29-30 décembre 8h a2 18h30
25 décembre FERME 31 décembre 8h a 16h

FERME du 1° au 4 janvier inclusivement

1575 boul. Jacques-Cartier Est, Longueuil
(450) 448-3918 poste 204
www.epiceriesevelin.com

Suivez-nous sur Facebook a « Boucherie Sévelin »
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